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A hosszu Gt utan a
szallodaba értiink, ahol
nagyon kedvesen és finom,
meleg vacsoraval vartak
minket az ott dolgozok. A
helyszinen megismertiik
Marzit.




 Elsd nap megismerkedtiink Bod
Barnabéassal és Kész Hunorral, akik a
két hét alatt a segitségiinkre voltak
mindenben. Megismerkedtiink a tobbi
didkkal, akik Kecskemétroél érkeztek. A
késébbiekben megtekintettitk a varost.




e Ellatogattunk egy roman
tannyelvi 1skolaba 1s. Nagy
szeretettel, killonb6z6
finomsagokkal vendégeltek
meg benniinket.

s Koy elfadéast 1s
megtekinthettiink,
amelyben kiillonbozd
orszagokat mutattak be
roviden.
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« Meglatogattuk a Keresztény Diakoniat 1s,
ahol egyarant beteg gyerekeknek és
feln6tteknek vagtunk hajat. Nagy
szeretettel fogadtak benniinket, végiil
nagy mosollyal btcsuztunk toélik.



* Betekintettiink egy 1d0sek otthonaba 1s, ahol meglathattuk,
milyen 1s az, amikor az ember 1dds koraban nem a
csaladjaval ja toltenit a mindennapjait.

e Szamukra nagy oromet szereztiink azzal, hogy levagtuk a
hajukat.



e Varza Adam mesterfodrasz
megmutatta
szalonjat, 1lletve azt, hogy
hogyan kell gyors, de
mégis tokéletes
hajvagast csinalni.




« Ellatogattunk egy
ogyermekotthonba, ahol
ogyermekek hajat csinaltuk
meg. [tt mindannyian
rajottiink, hogy nekiink
1gazan megvan mindenink,
és hogy elég egy aprosag i1s
valaki boldogsagahoz.






=LAl e Elutaztunk a Drakula varba is, ami egy
1gazan gyonyord hely. Felmehettiink a varba,
szétnézhettiink a termekben, ahol régi
ruhakat, butorokat, targyakat és szobéakat
lathattunk.
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Erasmus+ Romania — Pékek
Epasmyc+ Pymynuja — Ilekapu



Nagyon orultiink amikor bejutottunk ebbe a
programba, borzasztoan vartuk és izgultunk is egy
Kicsit. Az nnepelyes megnyiton mondtak el a ket
hét programjat. Ekkor tudtuk meg, hogy a
gyakorlatot a Babi péksegben fogjuk vegezni.

A Babi pékseg egy kis falu szélen talalhato,

Kovaszna megyében. Nagyon kedvesen,

kozvetleniil fogadtak benntlinket. A fonodkasszony,
mert mi csak igy hivtuk, nagyon rendes volt

vellnk. Kaptunk egy polét amire ra volt

nyomtatva a pékseg logoja, azt kellett hordani '
gyakorlat alatt. E10szor korbevezettek benniinket,
megismertik az ott dolgozokat akikkel a munka
folyaman nagyon joba lettlink. /
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buiu cMo Beoma cpehHM Kajla CMO 3aro4eltu ca
OBUM IIporpamMoM. Ca HECTPIBEHEM CMO
UITYEKUBAJIM aKTUBHOCTH M OMJIA IIOMAJIO
HepBo3HU. Ha cBeyaHOM OTBapamy CaOIIIITEH je
mporpam 3a JBe HeJesbe. Taaa cMo ca3Hanu ja he
ce mpakca 00aBJbaTH y nekapu ,,badou*. Ilekapa
,,babu* ce Haja3u Ha nepudepuju Major cejia y
okpyry KoBacHa. IIpuMibeHr cMO BeoMa JbyOa3HO

u HenocpeaHo. [leduna, kako cMo je 3Banu, Ouja
je Beoma Jpy0a3Ha npema Hama. JJoouim cmo
Majulle ca OJIITaMIIaHUM JIOIOM MEKape, KOJ€ CMO
ca pajgoirhy HocwiIn Ha pakcu. [lokasanu cy HaMm '
NeKapy, yIo3HaJIM CMO PaJHHUKE ca KOJUMa CMO
UMajd 100py KOMYHHUKAIU]Y U capaby. ,

o




A cukrasz reszlegre tettek benntinket. Ennek
azert 6rialtink mert itthon nincs ilyen
lehetOseg. Tehat, mar az elso naptol kezdve
csupa 1) dolgokat tanultunk. Az elsd nap
hokifliket keszitettlink, megformaztuk,
toltottiilk majd tepsire helyeztiik dket.

CMeCTWIH Cy HAC y TTOCIACTUYAPCKHU JIEO0
nekape. bunu cmo cpehnu jep koa Hac
HeMaMo TakBy MoryhaocT. O npBor gaHa
Hay4HJIM CMO MHOT'O HOBUX cTBapu. [IpBor
JaHa CMO TMPaBUJIA CHEXKHE KUDIIHUIIE,
0OJIMKOBAIN NX, (PMIIOBAIH 1 CTABUIJIM Ha
Tiex.




Keészitettlink sos sajtos, komenymagos,
szezammagos ropikat. Nagyon finomak voltak.
Az alapanyagokat bedagasztottak, geppel
elnyujtottak, mi pedig formara vagtuk es tepsire
raktuk Oket. Mielott a siitobe keriiltek volna,
megkentiik ket tojassal, megszortuk dket
sajttal, komenymaggal vagy szezammaggal.

[TpaBusu cMo mTanuhe ca CHpoM, KUMOM U
cycaMoM. bunu cy Beoma ykycHuU. Pagaunm cy
3aMECHJId CUPOBUHE , MAIIIMHCKU Pa3BYKIU
TECTO, @ MM CMO I'a MCEKJIE , OOJIMKOBAJIC U
CTaBJbaJI€ HA IUIeX. lIpe Hero wITo Ccy craBjbeHU
y nieh, HamMa3aJii CMO UX jajuMa U MOCYIIH
CUPOM, KHMOM HJIM CyCaMOM.




Amit tobbszor is csinaltunk az a csokis és
kokuszos hordacska volt. A kész piskotabol
kiformaztuk, krémmel megtoltottik,
bemartottuk csokiba es vegl
meghempergettik kokuszban.

Hexonuko myTa ¢cM0 IpaBUINd TaKO3BAaHO
OypeHIIE O] YOKOJIaJIe U

Kokoca. OOJIMKOBaJIM CMO Ira Ol 'OTOBC
IMUIIKOTEC, ITYHUIIX KPCMOM,

YMOUMJIM Y YOKOJIaJy U Ha KPajy yBajballd y
KOKOC.




Nagyon sok 0j torta, kalacs és krém keszitésében vettiink részt pl.

. . :- J4 24
s Fanta szelet, zserbo, Fekete erdo torta stb..
- Y4ecTBOBaIM CMO y MPUNIPEMHA MHOTHX HOBHX TOPTH, KoJjladya U
Y
e
s KpemoBa kao mto cy daHTa KoJad, )xep0o KOIKe,
"l

[IIBapuBang Topra U APyru.



Késztettiink még csokis €s
kokuszos golyocskakat is. A
kész tésztat golyokka
forméaztuk, beleforgattuk
kokuszreszelékbe és talcara
helyeztik. A méasik variacid
amikor a golydcskakat
csokiontetbe martottuk és
beleforgattuk kokuszreszeléekbe.

[IpaBuin cMO U KyIJIULIE Of
YyOKOJIaZe U Kokoca. [ oToBo
TECTO ce 00JIMKYje Y KYTIHIIE,
yBaJba C€ Y KOKOC U CTaBJba Ha
Tauny. Jpyra BapujanTa je kaga
C€ KyIJIUIE YMOYE Y YOKOJIaTHU
KpEM U YBaJbajy Y KOKOC.




Marcipan masszat készitettlink, kinyujtottuk és megformaztuk ami a
tortakra kerilt diszitésnek.

Hanpasuin cMo Macy oj MapliuiaHa, pa3ByKiH j€, 0OOJHKOBAIHU 1 Ha
Kpajy yKpallaBaiud TOPTE.
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Erasmus Romania -
Hentesek



Az osztalytarsam, Erik és én a henteseket kepviseltik
Romaniaban. Amikor meghallottuk, hogy van ilyen
lehetdseg, nagyon megoriiltiink, mert 1gazan érdekel
benniinket ez a szakma, és biztosak voltunk, hogy sok
uj dolgot fogunk tanulni ez alatt a két hét alatt. Az
Unnepélyes megnyiton tudtuk meg, hogy hova jarunk
majd gyakorlatra.

Ez egy kisebb vagohid és husfeldolgozo tizem volt,
ahol 4 munkas ¢s a fonok dolgozott. A dolgozok
nagyon kedvesek ¢és segitokeszek voltak.




A sertesfelek g
kicsontozasa maskepp \
torténik, mint nalunk, B
ugyanis Ok el0szor
felbevagjak, és utana
vagjak el a bordakat,
majd leveszik a
lapockarol a szalonnat /
es rajtahagyjak a
karajon a bort.




Megtanultuk elkésziteni az 6 tradicionalis
ételliket a miccset, ami hasonlo mint ndlunk a
csevap, csak az nagyobb, vastagabb és az
izesitése teljesen mas. Ok nagyon sok zoldfiiszert
hasznalnak, ebben az esetben kakukkfiivet tettek
bele sok mas fliszer mellett. Itt éppen formazzak
a termeéket a gep segitségével.







Hamburger hust
keszitettink
marhahusbol,
marhakolbaszt
kevertunk és toltottink
be. Készitettlink meg

. szalamit marha- es
- \ diszndszalonnabol, amit
keésObb megfiistoltink.




Ez alatt a ket hét alatt még ket
olyan esemeny is tortent, amit soha
nem felejtinkel.

Elvittek benntinket Pakucs Janos
nentesmesterhez. Nagyon rendes és
Kedves ember, aki mesélt arrol,
hogy 0 h,og%/an kezdte a szakmat,
nogyan epitette fel az tzletéet.
Megmutatta, milyen berendezesel
vann,?k es milyen termekeket
KEszit.

Megkostolhattuk a termékeit, még
Kaptunk egy rud szalamit is
ajandékba, amit aztan a
szallodaban a tobbiekkel
% megettink. Felajanlottaa
segitsegét, hogy a technologiaban
és receptekben segiteni fog; ha
kérjuk.




A masik nagyon erdekes esemeny az volt,
amikor az igazgato ur elvitt benntinket a
,,Bertis’” husfeldolgozo tizembe. Ez egy
oriasi husgyar, Kovaszna megye
legnagyobb hustizeme. Amikor
bementlink a gyarba, kaptunk kdpenyt,
hajhalot €s veddcipot. Egy nagyon kedves
holgy korbevezetett benniinket az
Uzemben. lIgencsak erdekes volt latni a
fejlett technologiat, gépeket, amivel
dolgoznak, a higiénikus kortilmenyeket.




Az ott eltoltott ket hét felejthetetlen éilményeket nyudjtott
szamunkra, nemcsak munka- es szakmai tapasztalat, hanem
kikapcsolddas terén is.

Koszonjiik a lehetdséget, €s hogy részt vehettiink ebben a
programban!
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